
CONSEJOS DE USO Y MANTENIMIENTO
LAVAPLATOS ACERO INOXIDABLE

w w w . g r o n e r . c l



NO INCLUYE GARANTIA EN CASO DE DAÑO, ROTURAS O DEFECTOS
PROVOCADOS POR UN MAL USO O LIMPIEZA NO ADECUADA.

CONSEJOS DE USO Y MANTENIMIENTO
LAVAPLATOS DE ACERO INOXIDABLE

Luego de cada uso, limpie la superficie del lavaplatos
con esponjas o paños suaves (idealmente de microfibra),
agua y jabón neutro. Secar para mantener el brillo y evitar
acumulación de cal.

No utilices productos corrosivos ni abrasivos ya que
pueden dañar la superficie del lavaplatos.

Evita estropajos de metal o de acero, gravilla, clavos o
piezas que contengan hierro, lejías (hipocloritos), ácidos
cítricos, ácidos muriáticos, detergentes de base de coloro,
limpiadores de plata, herramientas punzantes, polvo
limpiador o cepillos de acero al carbono ya que pueden
provocar oxidación, manchas, cambios de color y rallar
la  superficie del lavaplatos de forma irremediable.



NO INCLUYE GARANTIA EN CASO DE DAÑO, ROTURAS O DEFECTOS
PROVOCADOS POR UN MAL USO O LIMPIEZA NO ADECUADA.

CONSEJOS PARA ELIMINAR MANCHAS
LAVAPLATOS DE ACERO INOXIDABLE

Marcas de dedo, grasa o aceite
Utiliza alcohol y/o acetona. Lavar con abundante agua y
jabón neutro. Secar inmediatamente.

Manchas de té o café 
Disolver bicarbonato en agua y añadir sobre la mancha.
Lavar con abundante agua y secar.

Adhesivos
Utiliza aceite de oliva o alcohol o acetona. Lavar con
abundante agua y jabón neutro. Secar.

Manchas de agua
Utiliza vinagre y abundante agua para limpiar las manchas.
Secar.


